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Com vocé ha mazis de um século

Ha mais de um século a Itaiquara produz e comercializa ingredientes
para panificacao e confeitaria, food service e produtos de consumo
domeéstico, pensados para facilitar o dia a dia de nossos clientes.
Nacional e familiar! Estas sao as caracteristicas da Itaiquara, que ao
longo dos anos vem se consolidando no mercado, abrindo caminhos
e lancando produtos praticos e inovadores para colaborar com o
desenvolvimento do setor e negécio de nossos parceiros.

Conheca toda linha de produtos Itaiquara e descubra tudo o que
podemos fazer por vocé.
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Deade 1977 INFORMAGOES E ARGUMENTOS TECNICOS
R e !1'
I ITAIQUARA 5
o FERMENTO BIOLOGICO FRESCO
w Biolbgico Fresco _ REGULAR & MASSA DOCE - 500g
—= Ty [T o Alto poder fermentativo.
E e Crescimento rapido da massa e miolo
o . do pao mais uniforme.
* Mantém cor, aroma e cheiro natural no
- | ﬂ' produto final.
(] i ITAITE}U""'R"’" i ¢ Alto desempenho em massas salgadas

H | / massas doces e semi doces.
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n FERMENTO BIOLOGICO SECO INSTANTANEO

ITAIQUARS REGULAR & MASSA DOCE - 5008

: ' : o Alto poder fermentativo.
e Vencimento longo no vacuo.
e Facil armazenamento.
e Alto desempenho em massas salgadas

| massas doces e semi doces.

cODIGO PRODUTO CONTEUDO | CONTEUDO VALIDADE CODIGO DE BARRAS CODIGO DE BARRAS PALETIZAGAO
UNITARIO | CAIXA/SACO/FARDO UNIDADE CAIXA/SACO/FARDO [ LASTRO ALTURA

FERMENTO BIOLOGICO FRESCO 500g - Regular 500g 50 x 5009 45 dias 7896545500012 | 7896545500210
18 FERMENTO BIOLOGICO FRESCO 5009 - Massa Doce 5009 50 x 5009 45 dias 7896545501347 | 7896545501330 05 06
1068 | FERMENTOB.SECO INSTANTANEO 500g - Regular 500g 20x500g | 24 meses | 7896545502368 | 7896545502382 08 12
1069 | FERMENTOB.SECOINSTANTANEO 500g - Massa Doce 5009 20x500g 24 meses | 7896545502375 7896545502399 08 12
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PANIFICACAO | MELHORADORES DE FARINHA
ITAIQUARA

Deae 1977 INFORMAGOES E ARGUMENTOS TECNICOS
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ITAPAN - 5008 & 150g (pasta)

* Corrige a deficiéncia da farinha dando qualidade a sua receita.
e Facil aplicagdo e ja vem dosado com 500g (50 kg farinha - 1%).
* Melhora o tempo de conservagao e macies no produto final.

e Reforca o gliten da massa, melhorando a fermentacao.

e Excelente relacdo custo — beneficio.

cODIGO PRODUTO CONTEUDO | CONTEUDO VALIDADE CODIGO DE BARRAS CODIGO DE BARRAS PALETIZAGAO
UNITARIO | CAIXA/SACO/FARDO UNIDADE CAIXA/SACO/FARDO | LASTRO ALTURA

ITAPAN 500g 5009 40 x500g 6 meses 7896545500180 | 7896545500203

27 ITAPAN 150g (pasta) 150g 48 x500g 6meses | 7896545500869 | 7896545500876 08 10
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ANTIMOFO - 1kg

e Elimina fungos no produto final com dosagem baixa.
e Aumenta o tempo de conservagao de p3es.

* Melhora a qualidade dos seus produtos finais.

e Facilidade no armazenamento.

e Eficiéncia comprovada.

UNTA FORMA - 5]

e Excelente para untar formas, assadeiras e tabuleiros.

 Tem efeito desmoldante.

e Pode ser aplicado com pincel ou pistolas de ar,
diretamente sobre as formas e assadeiras.

e Suporta altas temperaturas sem perder seu efeito
desmoldante.

¢ N3o deixa residuos nas formas e ndo altera o sabor dos
alimentos.

e Econdmico: menor quantidade de uso por aplicacdo.

ITAICFLLAHA,

UI3 - MISTURA ESTABILIZANTE -5l

e Estabiliza emulsdes do tipo de dleo em dgua.

e Otimiza a gordura usada nas receitas.

* Prolonga a validade e maciez dos produtos.

* Melhora a aparéncia e coloracdo dos paes.

e Miolo mais uniforme e casca mais crocante.

e Proporciona maior volume e melhora a
textura dos produtos.

¢ Ajuda no batimento das massas unindo
melhor os ingredientes.

Rendimento aproximado:
e Um galdo rende 66 sacos de 25 Kg de farinha.

cODIGO PRODUTO CONTEUDO |  CONTEUDO VALIDADE CODIGO DE BARRAS CODIGO DE BARRAS PALETIZAGAO
UNITARIO | CAIXA/SACO/FARDO UNIDADE CAIXA/SACO/FARDO [ LASTRO ALTURA

ANTIMOFO 1kg 1kg 12 x1kg 12meses | 7896545500487 | 7896545500494
17 UI-3 Mistura Estabilizante - 5 litros 5 Litros 4x51 12 meses | 7896545500272 7896545500326 11 03
79 UNTA FORMA -5litros 5 Litros 4x51 6 meses 7896545500937 | 7896545500920 11 er?13<;r2na
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PAES INTEGRAIS E LEVE - 10kg

e Excelente rendimento! Faz em média 40 paes de 350g.
¢ Pdes mais sauddveis e funcionais.

e Otimo volume! Ndo murcha com o tempo.
 Umido e macio por até 10 dias.

¢ Mais saboroso! Casca fina e macia.

e Aceita até 30% de trigo branco.

PANETONE TRADICIONAL E COM GEMAS - 10kg & 20kg

 Panetones frescos, imidos e macios por muito tempo!

¢ Delicioso sabor e aroma! Casca fina e saborosa.

e Otimo volume final.

e Aceita processo de fermentacdo longa ou curta.

e Mistura concentrada em pasta e concentrada em
pasta com gemas.

Rendimento aproximado:

e Panetone Concentrado Tradicional-10kg / 20kg
(125 panetones de 500g / 250 panetones de 500g)
e Panetone Concentrado com gemas - 10kg / 20kg
(125 panetones de 500g / 250 panetones de 500g)

| PANIFICAGAO | PRE-MISTURAS A

INFORMAGOES E ARGUMENTOS TECNICOS

CODIGO PRODUTO CONTEUDO |  CONTEUDO VALIDADE CODIGO DE BARRAS CODIGO DE BARRAS PALETIZAGAO
UNITARIO | CAIXA/SACO/FARDO UNIDADE CAIXA/SACO/FARDO [ LASTRO ALTURA

09+1

1630 | PAOINTEGRAL REGULAR - 10kg 10kg 1x10kg 4 meses 7896545502832 7896545502856 e alie
1633 | PAOINTEGRAL LEVE - 10kg 10kg | 1x10kg | 4meses | 7896545502191 | 7896545502153 | 11 erg9c+ir11 y
1631 | PAO CENTEIO LEVE - 10kg 10kg 1x10kg 4 meses 7896545502207 7896545502160 11 er?]gcJ?rl]a
1632 | PAOFIBRAS LEVE - 10kg 10kg 1x10kg 4 meses 7896545502214 7896545502177 11 er%gégwa
1635 | PAOMULTIGRAOS LEVE - 10kg 10kg 1x 10kg dmeses | 7896545502221 | 7896545502184 | 11 en‘g?ggq .
547 | PANETONE Concentrado Tradicional - 10kg 10kg 1x10kg 6 meses - 7896545501453 09 05
548 | PANETONE Concentrado Tradicional - 20kg 20kg 1x20kg 6 meses - 7896545501095 06 02
549 PANETONE Concentrado com Gemas - 20kg 20kg 1x20kg 6 meses - 7896545502146 06 02
550 PANETONE Concentrado com Gemas - 10kg 10kg 1x10kg 6 meses - 7896545502252 09 05
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i a.};‘[.‘,;m ITAFLEX - 2kg
( o e Versatil, faz mais de 40 produtos diferentes como pao doce, pao de
hamburguer, hot dog, bisnaguinha, esfiha, sonho, croissant, etc.
e Produtos macios, com textura e miolo homogéneos, e 6timo
volume!

e Basta adicionar agua e ovos em diferentes propor¢des para obter
produtos variados.

Rendimento aproximado:

e Pdo Doce: aproximadamente 45 unidades.
e Sonho: aproximadamente 58 unidades.

e Croissant: aproximadamente 50 unidades.

i
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PAO DE QUELJO - 1kg
e Alto rendimento (400 ml de dgua vs conc. 300 ml).
¢ Aceita todos tipos de queijo.
e Aceita congelamento, resfriamento e fritura.
e Excelente relacdo custo - beneficio.
Dica: Use 0 nosso e congele com sua prépria receita.

Rendimento aproximado:
¢ 1kg de Mistura de P3o de Queijo Itaiquara rendem 2,2kg
de massa de P3o de Queijo = 176 bolinhas de 12,5¢ cada.

CODIGO PRODUTO CONTEUDO |  CONTEUDO VALIDADE CODIGO DE BARRAS | CODIGO DE BARRAS PALETIZAGAO
UNITARIO | CAIXA/SACO/FARDO UNIDADE CAIXA/SACO/FARDO | LASTRO ALTURA
PAODE QUEIJO - 1kg 1kg 10x1kg 6 meses 7896545500463 | 7896545500470
379 [ ITAFLEX-2kg 2kg 6x2kg

4meses | 7896545501224 | 7896545501231 10 10
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MISTURA PARA BOLO - 2kg

¢ Sabor e aroma caseiro com casquinha adocicada.
¢ Textura macia, ndo esfarela.

e Facil preparo basta adicionar ovos e leite.

¢ Dispensa o uso de margarina ou manteiga.

¢ Excelente relacdo custo - beneficio.

e Leve, macio e imido por até 5 dias apds assado.

U]
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Rendimento aproximado:

¢ 11 bolos tipo inglés de 300g, 4 bolos de tabuleiro de
800g, 8 bolos de 350g preparados em forma redonda
de 18cm de diametro com furo no meio.

¢ 25 bolos tipo inglés de 300g, 15 bolos de 500g
preparados em forma redonda com furo no meio.

¢ 6 bolos de 550g preparados em forma redonda de
18cm de diametro com furo no meio, 4 bolos de
tabuleiro de 8oog.

MISTURA PARA BOLO CREMOSO - 2kg

nH o ¢ Para obter maior cremosidade o bolo pode ser assado
ITAMDILIARA

em banho-maria.

¢ O bolo também pode ser assado em forno lastro e
doméstico sem banho-maria, isso deixara o bolo
semi-cremoso.

¢ Tempo de batimento é reduzido (evita desperdicio de
tempo), pode também realizar o batimento manual.

« Otima textura e boa homogeneizacdo.

Rendimento aproximado:

¢ 2kg rendem 4 bolos médios, preparados em forma
redonda de 22cm de didmetro com furo no meio.

CcODIGO PRODUTO CONTEUDO | CONTEUDO VALIDADE CODIGO DE BARRAS CODIGO DE BARRAS PALETIZAGAO
UNITARIO | CAIXA/SACO/FARDO UNIDADE CAIXA/SACO/FARDO | LASTRO ALTURA

BOLONEUTRO - 2kg 6x2kg 6meses | 7896545500562 | 7896545500623
332 [ BOLOCHOCOLATE - 2kg 2kg 6x2kg 6meses | 7896545500548 | 7896545500609 10 10
323 | BOLOCOCO-2kg 2kg 6x2kg 6meses | 7896545500517 | 7896545500579 10 10
295 [ BOLOLARANJA -2kg 2kg 6x2kg 6meses | 7896545500524 | 7896545500586 10 10
296 | BOLO CENOURA -2kg 2kg 6x2kg 6meses | 7896545500630 | 7896545500647 10 10
377 | BOLOAIPIM -2kg 2kg 6x2kg 6meses | 7896545501125 | 7896545501132 10 10
378 | BOLOFUBA-2kg 2kg 6x2kg 6meses | 7896545501200 | 7896545501217 10 10
322 [ BOLOMILHO-2kg 2kg 6x2kg 6meses | 7896545500555 | 7896545500616 10 10
381 | PAODELONEUTRO-2kg 2kg 6x2kg 6meses | 7896545500821 7896545500845 10 10
380 | PAODELOCHOCOLATE -2kg 2kg 6x2kg 6meses | 7896545500838 | 7896545500852 10 10
BOLO CREMOSO CHOCOLATE - 2kg 2kg 6x2kg 6meses | 7896545505352 | 7896545505482 10 10
BOLO CREMOSO AIPIM - 2kg 2kg 6x2kg 6meses | 7896545505345 | 7896545505475 10 10
BOLO CREMOSO COCO - 2kg 2kg 6x2kg 6meses | 7896545505369 | 7896545505499 10 10
BOLO CREMOSO MILHO VERDE - 2kg 2kg 6x2kg 6meses | 7896545505376 | 7896545505505 10 10
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MISTURA PARA CAKE - 2kg

¢ Sabor de receita caseira e textura cremosa.

N&o precisa umedecer durante o preparo.
Permite rechear antes ou depois do forneamento.
A massa batida pode ser armazenada refrigerada.
Facil preparo: basta adicionar 4gua, ovos e dleo.
Dispensa batedeira.

Rendimento aproximado:

90 cupcakes de 40g.
e Cenoura e Tapioca: 95 cupcakes de 40g.

¢ Neutro, Chocolate, Multicereais, Indiano e Pao de Mel:

e Faz bolo, brownie, cupcake, torta gelada e muito mais.

[ ]
CONFEITARIA | PRODUTOS DIVERSOS @
ITAIQUARA

INFORMAGOES E ARGUMENTOS TECNICOS

MISTURA PARA PAO DE LO - 2kg

¢ Garante um rocambole sem rachaduras, facil de enrolar.

* Resistente ao corte e a aplicacdo de recheios e coberturas.
* Boa absorcdo de caldas.

e Basta adicionar ovos e agua.

Rendimento aproximado:
* 10 unidades de 400g de massa (350g apds assar) ou 11
unidades de 350g de massa (300g apds assar).

CcODIGO PRODUTO CONTEUDO | CONTEUDO VALIDADE CODIGO DE BARRAS CODIGO DE BARRAS PALETIZAGAO
UNITARIO | CAIXA/SACO/FARDO UNIDADE CAIXA/SACO/FARDO | LASTRO ALTURA

1662 | CAKENEUTRO - 2kg 6x2kg 4meses | 7896545502795 | 7896545505666

1659 | CAKE CHOCOLATE - 2kg 2kg 6x2kg 4meses | 7896545502818 | 7896545505659 10 10
1658 | CAKE CENOURA -2kg 2kg 6x2kg 4meses | 7896545504379 | 7896545505604 10 10
1661 | CAKE MULTICEREAIS - 2kg 2kg 6x2kg 4meses | 7896545504386 | 7896545505697 10 10
1664 | CAKE TAPIOCA -2kg 2kg 6x2kg 4meses | 7896545504409 | 7896545505628 10 10
1663 | CAKE PAODE MEL - 2kg 2kg 6x2kg 4meses | 7896545504393 | 7896545505635 10 10
1660 | CAKE INDIANO - 2kg 2kg 6x2kg 4meses | 7896545504362 | 7896545505642 10 10
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FERMENTO QUIMICO EM PO - 2kg

e Proporciona maior volume aos produtos.

e Forte. Dosagem menor x concorrentes = economia.

e Excelente relacdo custo - beneficio.

e Massas leves e porosas, garantindo um produto final mais macio.

CREME CONFEITEIRO - 1kg

e |deal para recheios e coberturas de sonhos, bombas, bolos,
tortas, folhados, paes doces e mais.

e Pode ser aplicado quente. Ideal para aplicacdo apds ser
aquecido com leite.

¢ |deal para consumo artesanal (consumo imediato) e
industrial (forneados e congelados).

* N&o trinca na aplicagdo.

.n-
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Rendimento aproximado:
¢ 3,5kg de Creme Confeiteiro pronto (preparado conforme
recomendado na embalagem).

CREME CONFEITEIRO A FRIO - 1kg

e Pratico e facil de preparar, ndo precisa ferver o leite para
aplica-lo como o tradicional!

e Alta cremosidade.

e Versatil nas receitas.

¢ Pode ser fornedvel.

Rendimento aproximado:
* 3,0 kg de creme pronto.

CcODIGO PRODUTO CONTEUDO | CONTEUDO VALIDADE CODIGO DE BARRAS CODIGO DE BARRAS PALETIZAGAO
UNITARIO | CAIXA/SACO/FARDO UNIDADE CAIXA/SACO/FARDO [ LASTRO ALTURA

FERMENTO QUIMICO EM PO -2kg 12 x2kg 6 meses 7896545500258 | 7896545500302

93 CREME CONFEITEIRO - 1kg 1kg 10x1kg 6 meses 7896545500357 | 7896545500364 10 10

73 CREME CONFEITEIRO A FRIO - 1kg 1kg 10x 1kg 6meses | 7896545501248 | 7896545501255 10 10
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AGUCAR CONFEITEIRO - 1kg

e |deal para decoracao de produtos de panificacdo
e confeitaria.

e Excelente para fazer suspiros, glacés, doces,
cremes e recheios.

e Faz pasta americana sem fissuras.

e Impalpavel, ndo empedra.

ITAIQUARA

FONDANT - 2kg

¢ Produto uniforme. Pode ser derretido mais
de uma vez.

e Basta aquecer em banho-maria e aplicar,
ndo é necessario adicionar dgua.

e Permite dar o pronto desejado, incorporando a
quantidade de agua necessaria.

e Aceita adi¢do de café, chocolate, corante e
aromas para alterar cor e sabor.

e Estdvel, ndo escorre apds aplicagdo.

ITAMJLIARA,

AC (/] 7CAF ' PSUCARCRISTAL kg aisikg

o Otima qualidade.

- | e Originado das plantag6es de cana-de-acticar
a Crist®

Q.
W
2
=

S d das Fazendas da Itaiquara.
™ T
|0 |
UNITARIO | CAA/SACO/FARDO UNIDADE CAIXA/SACO/FARDO [ LASTRO  ALTURA
ACUCAR CONFEITEIRO - 1kg 1kg 1x 10kg 12meses | 7896545500449 | 7896545500456
191 | AGUCAR CRISTAL - 1kg 1kg 25x1kg 24 meses | 7896545500081 - 13 08
196 | AGUCAR CRISTAL - 5kg 5kg 5x5kg 24 meses | 7896545500067 - 07 08
1295 | FONDANT - 2kg 2kg 6x2kg 6 meses 7896545500098 | 7896545500388 09 05
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RECHEIOS - 4kg
e Produtos prontos para aplica¢ao, ndo precisa diluir e nem aquecer.
e Textura cremosa: facil de aplicar e espalhar.
¢ Aceita mistura com creme confeiteiro, chantilly, corantes e aromas,
bebidas alcodlicas em geral, café, améndoas e nozes, entre outros.
e Mantém as mesmas caracteristicas apds forneamento e congelamento.

CcODIGO PRODUTO CONTEUDO | CONTEUDO VALIDADE CODIGO DE BARRAS CODIGO DE BARRAS PALETIZAGAO
UNITARIO | CAIXA/SACO/FARDO UNIDADE CAIXA/SACO/FARDO | LASTRO ALTURA

1606 | RECHEIO BAUNILHA - 4kg 4x4kg | 6meses | 7896545501811 | 7896545502658
1610 | RECHEIO CHOCOLATE - 4kg 4kg 4x4kg | Bmeses | 7896545501835 | 7896545502665 | 09

1611 | RECHEIO CHOCOLATE TRUFADO - 4kg 4kg 4x4kg | Bmeses | 7896545501859 | 7896545502672 | 09

1614 | RECHEIO LEITE CONDENSADO - 4kg 4kg 4x4kg | Bmeses | 7896545502269 | 7896545502726 | 09

1617 | RECHEIO MORANGO - 4kg 4kg 4x4kg | 6meses | 7896545501910 | 7896545502702 | 09 | 06*6
1609 | RECHEIO COCO COM FLOCOS - 4kg 4kg 4 x4kg Gmeses | 7806545501873 | 7896545502689 | 09 | 06*6
1616 | RECHEIO MARACUJA - 4kg 4kg 4x4kg | Gmeses | 7806545501897 | 7896545502696 | 09 | 06%6 a
1615 | RECHEIO LIMAO - 4kg 4kg 4xdkg | Bmeses | 7896545501934 | 7896545502719 | 09 [ 0%
1607 | RECHEIO BANANA COM POLPA DE FRUTA - 4kg 4Kg 4xdkg | Bmeses | 7896545502504 | 7896545502627 | 09 [ 0%
1608 | RECHEIO BANANA COM CANELA - 4kg 4kg 4x4kg | 6meses | 7896545505185 | 7896545505253 | 09 | 06*6
1612 | RECHEIO GOIABA COM POLPA DE FRUTA - 4kg 4kg 4x4kg | 6meses | 7896545502283 | 7896545502733 | 09 | 06%6
1613 | RECHEIO GOIABADA COM POLPA DE FRUTA - 4kg 4kg 4x4kg | 6meses | 7896545505192 | 7896545505246 | 09 | 06*6
1638 | RECHEIO FRUTAS VERMELHAS POLPA DE FRUTA - 4kg|  4kg 4xdkg | Bmeses | 7896545502498 | 7896545502610 | 09 | 0%
1605 | RECHEIO ABACAXI COM POLPA DE FRUTA - 4kg 4kg 4xskg | 6meses | 7896545502511 | 7896545502634 | 09 | 06*6
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GELEIAS DE BRILHO E COBERTURAS - 4kg

e Decoragao, cobertura e acabamento fino.

e Produtos prontos para aplicagao, ndo precisa
diluir e nem aquecer.

e Textura cremosa: garante facilidade de aplicacdo
e de espalhar.

e Brilhos e coberturas: cores suaves ou intensas com
alto brilho. Corte limpo, ndo escorre ao ser fatiado.

e Mantém as mesmas caracteristicas apds

forneamento e congelamento.
e Maior brilho, efeito espelhado.
¢ Produto feito internamente = maior controle de

qualidade.

- CALDA PARA PUDIM - 5kg
c_,::m e Pronta para aplicar.
r,ﬂ_‘} ¢ Cor e sabor caramelado.
e  Embalagem econémica.
—_ e Excelente para cobrir, decorar ou preparar
—— pudins, flans, tortas e doces.

CODIGO PRODUTO CONTEUDO |  CONTEUDO VALIDADE CODIGO DE BARRAS CODIGO DE BARRAS PALETIZAGAO
UNITARIO | CAIXA/SACO/FARDO UNIDADE CAIXA/SACO/FARDO [ LASTRO ALTURA

GELEIA DEBRILHONEUTRO - 4kg 4 x4kg 6meses | 7896545502481 7896545502603

1622 | GELEIA DEBRILHO CHOCOLATE - 4kg 4kg 4 x4kg 6meses | 7896545502467 | 7896545502580 09 er%egir?]a
1623 | GELEIA DE BRILHO MARACUJA - 4kg 4kg 4 x4kg 6meses | 7896545502474 | 7896545502597 09 er%egir?]a
1624 | GELEIA DEBRILHO MORANGO - 4kg 4kg 4 x4kg 6meses | 7896545502450 | 7896545502573 09 er%egir?]a
1618 | COBERTURA FANTASIA BRANCA BAUNILHA - 4kg 4kg 4 x4kg 6meses | 7896545502412 | 7896545502535 09 er%egir?]a
1621 | COBERTURA FANTASIA VERDE KIWI-4kg 4kg 4 x4kg 6meses | 7896545502429 | 7896545502542 09 er(r]16r;+ir?1a
1619 | COBERTURA FANTASIA AMARELA PESSEGO - 4kg 4kg 4 x4kg 6meses | 7896545502436 | 7896545502559 09 er?ﬁ;i%;l
1620 | COBERTURA FANTASIA LILAS UVA - 4kg 4kg 4 x4kg 6meses | 7896545502443 | 7896545502566 09 er(r)laaga
1625 | CALDA PARA PUDIM - 5kg (galéo) 5kg 4 x5kg 6meses | 7896545502528 | 7896545502641 09 04
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COBERTURAS FRACIONADAS

SABOR CHOCOLATE AO LEITE E MEIO AMARGO
2,1kg & 5kg

e Feito para rechear, moldar e cobrir.

e Temperaura de fusdo 37°C.

e Maior teor de cacau.

e Excelente rendimento.

e Textura cremosa e macia.

* N3o necessita de temperagem.

COBERTURAS HIDROGENADAS

SABOR CHOCOLATE AO LEITE E MEIO AMARGO
2,1kg & 5kg

e Feito para raspar, decorar e cobrir.

e Temperaura de fusdo 40°C.

e Uso Profissional.

e Excelente rendimento.

e N3o necessita de temperagem.

GELATINA EM PO - 2408

e Facil preparo.

e Sabor caracteristico e realcado.

e Aplicacdo em vdrias receitas.

e Mix de sabores para todos os gostos:
framboesa, limdo, morango e uva.

|
ITAIQLARA /|
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Rendimento aproximado:

e 240¢g rendem 16 por¢des de 100 ml.

CODIGO PRODUTO CONTEUDO |  CONTEUDO VALIDADE CODIGO DE BARRAS | CODIGO DE BARRAS PALETIZAGAO
UNITARIO | CAIXA/SACO/FARDO UNIDADE CAIXA/SACO/FARDO | LASTRO ALTURA

1601 | GELATINA EM PO LIMAO - 240g 2409 40x240g | 12meses | 7896545504645 | 7896545505574

1602 | GELATINA EM PO MORANGO - 240g 2409 40x240g | 12meses | 7896545504652 | 7896545505567 12 08

1603 | GELATINA EM PO UVA - 240g 2409 40x240g | 12meses | 7896545504638 | 7896545505581 12 08

1604 | GELATINA EM PO FRAMBOESA - 240g 2409 40x240g | 12meses | 7896545504621 7896545505598 12 08
1670 [ COB. FRACIONADA SABOR CHOCOLATE AO LEITE 2,1kg 6x2,1Kg 10meses | 7896545504584 | 7896545505284 1 07
1672 | COB. FRACIONADA SABOR CHOCOLATE MEIO AMARGO 2,1kg 6x2,1Kg 10meses | 7896545504607 | 7896545505291 1 07

1669 | COB. FRACIONADA SABOR CHOCOLATE AO LEITE 5kg 5x5Kg 10meses | 7896545504591 7896545505321 09 04

1671 [ COB. FRACIONADA SABOR CHOCOLATE MEIO AMARGO 5kg 5x5Kg 10meses | 7896545504614 | 7896545505338 09 04
1674 | COB. HIDROGENADA SABOR CHOCOLATE AO LEITE 2,1kg 6x2,1Kg 10meses | 7896545504546 | 7896545505260 1 07
1676 | COB. HIDROGENADA SABOR CHOCOLATE MEIO AMARGO 2,1kg 6x2,1Kg 10meses | 7896545504560 | 7896545505277 1 07

1673 | COB. HIDROGENADA SABOR CHOCOLATE AO LEITE 5kg 5x5Kg 10meses | 7896545504553 | 7896545505307 09 04

1675 | COB. HIDROGENADA SABOR CHOCOLATE MEIO AMARGO 5kg 5x5Kg 10meses | 7896545504577 | 7896545505314 09 04
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EGGBOX (Gema, Clara e Ovo Integral Pasteurizados) - 1kg

e Elimina a quebra de ovos, separacdo de gemas e claras, remogao da pelicula.
* Reduz as perdas com as sobras de claras, e ovos trincados e estragados.

* N3o ha variacdo de peso e de qualidade, como acontece com ovos em casca.
e Pasteurizagdo. Elimina o risco de contaminagdo, maior seguranca alimentar.
* Mais limpeza e organizagdo para a padaria.

e Ovos mais frescos e de maior qualidade.

e Fonte de Proteina.

* 100% natural.

* Sem conservantes.

e Zero de gordura.

448 | OVOLIQUIDO PASTEURIZADO - 1kg 1kg 12x1kg 45 dias 7896545502306 | 7896545502337 10

08
446 | GEMA LIQUIDA PASTEURIZADA - 1kg 1kg 12x1kg 45 dias 7896545502313 | 7896545502344 10 08
447 | CLARA LIQUIDA PASTEURIZADA - 1kg 1kg 12 x1kg 90 dias 7896545502320 | 7896545502351 10 08
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MISTURA PARA BOLO - 450g

e Facil preparo: Basta adicionar ovos e leite!

e Dispensa o uso de manteiga ou margarina.

e Sabor e aroma de bolo caseiro, com casquinha adocicada.
e Superleve, macio e Umido por até 5 dias depois de assado.
e Textura leve e macia, ndo esfarela e nem quebra.

e Aceita adicdo de sucos, iogurte e agua.

o Otimo rendimento.

Rendimento aproximado:
* 1bolo

{ ra
|t _ﬁ
o

¢ Nos sabores: Aipim Cremoso, Baunilha, Cenoura, Chocolate, Coco, Festa, Fubd, Laranja e Milho.

64 BOLO LARANJA -450g 450g 12x450g | 10meses | 7896545500692 | 7896545500760 10 10
68 BOLOMILHO - 450g 4509 12x450g | 10meses | 7896545500722 | 7896545500791 10 10
72 BOLO CHOCOLATE -450g 450g 12x450g | 10meses | 7896545500715 | 7896545500784 10 10
86 BOLO CENOURA -450g 450g 12x450g | 10meses | 7896545500739 | 7896545500807 10 10
55 BOLOBAUNILHA - 450g 4509 12x450g | 10meses | 7896545501071 7896545501088 10 10
54 BOLO COCO -450g 450g 12x450g | 10meses | 7896545500685 | 7896545500753 10 10
59 BOLO FUBA -450g 450g 12x450g | 10meses | 7896545501187 | 7896545501194 10 10
92 BOLOAIPIM -450g 4509 12x450g | 10meses | 7896545501101 7896545501118 10 10
85 BOLO FESTA -450g 4509 12x450g | 10meses | 7896545500746 | 7896545500814 10 10
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FERMENTO BIOLOGICO FRESCO - 15g
e Alto poder fermentativo.

e Crescimento rapido da massa.

* Mais aroma e sabor aos paes.

¢ Miolo do p&o uniforme.

e Fracionado para melhor aplicagdo.

INFORMAGOES E ARGUMENTOS TECNICOS

FERMENTO BIOLOGICO
SECO INSTANTANEO - 10g
e Facil aplicagdo. -
¢ Longa validade. \

|

L .
e |deal para paes e pizzas. W Geeens
¢ Display e embalagem pratica. % : 5

FERMENTO EM PO QUIMICO - 100g

e Triplagdo! Age em 3 etapas: uma vez quando
adicionado a massa e duas vezes no forno.

¢ Bolos leves e macios, e com mais volume.

¢ Ndo esfarela nem quebra.

* Realca a cor e 0 sabor do bolo.

e Tampa de rosca com medida equivalente a uma
colher de sopa.

e |deal para preparar bolos, tortas, broas,
biscoitos, empadas, massas salgadas e muito mais.

PAO DE QUELJO - 2508
¢ Aceita todos os tipos de queijo.
e Aceita congelamento, resfriamento e fritura.
Dica: Use 0 nosso e congele com sua prdpria receita.

Rendimento aproximado:
* 18 pdes de queijo de aproximadamente 30g.

Tablete
49 | FERMENTOBIOLOGICO FRESCO- 159 4x15g | 20x4x15g | 45 dias 78963ii230029 7896545500661 | 8 | 06
7896545500678
Saché
FERMENTO BIOLOGICO SECO INSTANTANEO - 10g 1x10g | 66x10g | 24 meses 78963ii234515 7806545504539 | 8 | 06
7896545504522
FERMENTO EM PO QUIMICO - 100g 100g | 72x100g | 6meses | 7896545500050 | 7896545500197 | 10 | 10
PAO DE QUEIJO - 250g 250g | 28x250g | Gmeses | 7896545500883 | 7896545500890 | 10 | 0%
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FERMENTO BIOLOGICO FRESCO FERMENTO QUIMICO EM PO - 20kg
REGULAR & MASSA DOCE - Granel * Proporciona maior volume aos produtos.
e Alto poder fermentativo. e Massas leves e porosas, garantindo um
e Crescimento rédpido da massa e miolo do produto final mais macio.
pao mais uniforme. * Forte. Dosagem menor x concorrentes =
e Mantém cor, aroma e cheiro natural no economia.

produto final.
e Alto desempenho em massas salgadas /
massas doces e semi doces.

em cima

1563 | FERMENTO BIOLOGICO FRESCO 2kg - Regular 2kg | 12x2kg | 45dias : 7896545502245 | - | 05
1563 | FERMENTO BIOLOGICO FRESCO 2kg - Massa Doce 2kg | 12x2kg | 45dias = 7896545502238 | - | 05
1558 | FERMENTO BIOLOGICO FRESCO 2,5kg - Regular 25kg | 10x25kg | 45dias - 7896545500432 | - | 05
1564 | FERMENTO BIOLOGICO FRESCO 2,5kg - Massa Doce 25kg | 10x25kg | 45dias : 7896545501392 | - | 05
1562 | FERMENTO BIOLOGICO FRESCO 3kg - Regular 3kg 8x3kg 45 dias - 7896545500425 | - | 05
- | FERMENTOBIOLOGICO FRESCO 3kg-Massa Doce 3kg 8x3kg 45 dias 2 7896545501385 | - | 05
1561 | FERMENTO BIOLOGICO FRESCO 4kg - Regular 4Kg 6x4kg 45 dias : 7896545500395 | - | 05
1569 | FERMENTO BIOLOGICO FRESCO 4kg - Massa Doce 4Kg 6 x4kg 45 dias ; 7896545501354 | - | 05
1560 | FERMENTO BIOLOGICO FRESCO 5kg - Regular 5kg 5x5kg 45 dias = 7896545500401 | - | 05
1566 | FERMENTO BIOLOGICO FRESCO 5kg - Massa Doce 5kg 5x5kg 45 dias : 7896545501361 | - | 05
- | FERMENTO BIOLOGICO FRESCO 25kg - Regular 25kg | 1x25kg 45 dias : 7896545500418 | - | 05
1565 | FERMENTO BIOLOGICO FRESCO 25kg - Massa Doce 25kg | 1x25kg 45 dias 2 7896545501378 | - | 05
1568 | FERMENTO QUIMICO EM PO - 20kg | 20kg | 1x20kg | B meses | - 7896545500333 | 08 | 00+2




n.

e
ITAIQUARA )
Deade 1977 INFORMACOES E ARGUMENTOS TECNICOS
ITAIQUARA PAO DELICIA - 10kg
¢ Massa leve, macia e saborosa!
Semipre Lo TS * Prepara pdes macios, roscas e trancas, paes nozinhos,
s e it o tradicional pdo delicia e outros produtos.
e » Variando os ingredientes ¢ possivel obter diversos
.ls%::: produtos.
e Padronizagdo e qualidade garantidas.
__ ity
| LITAIQUARA
H MISTURA PARA MASSA DE SALGADINHOS - 10kg
7 G fercdl . . .
o i e Com a mesma receita prepara coxinhas, rissoles,
croquetes e nhoque.
- o e Facil de preparar: basta adicionar agua.
] i e Facil de modelar: massa com textura macia.
it e Os salgadinhos podem ser refrigerados
Sokg e congelados.
e Produtos finais com aroma e sabor artesanais.
e Padronizagdo de salgadinhos, evitando desperdicio.
Rendimento aproximado:
e 270 salgadinhos de 100g.
83 MISTURA PARA SALGADINHOS - 10kg 10kg 1x 10kg 4 meses - 7896545501804 1 er%gég’la
532 | MELHORITA - 20kg 20kg | 1x20kg | Gmeses - 7896545500500 | 05 [ 101
429 | ITAPAN -10kg 10kg | 1x10kg | 6meses - 7896545500296 | 09 [, 131
545 | PAODE QUENO - 20kg 20kg | 1x20kg | 6meses ; 7896545500654 | 05 |01
487 | PAODELICIA - 10kg 10kg | 1x10kg | 4meses - 7806545502764 | 09 [ T
124 [ AGUCAR CRISTAL - 50kg 50kg 1x50kg 24 meses - - 04 08
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PANIFICACAO CONFEITARIA  FOOD SERVICE OVOS CONSUMO INDUSTRIAL
PASTEURIZADOS ~ DOMESTICO

o B n itaiquara1911
Para mais informacoes,

dicas e receitas, visite-nos: itaiquaraalimentos
www.itaiquara.com.br

Yu@® Itaiquara Alimentos




